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Picadas

Romanitas de Surubi

Ensaladas

Ensalada Italiana

Con 5alsa tArtara ......c.ceeeeeerveerereseneenerreseneenes 40.000 Lechuga mantecosa, tomate seco,
mozzarella fresca, naranja,
Anillos de Cebolla Fritos........oovooovo 25000 crotones y alifio vinagreta..........cccceeeevecercieennnen. 28.000
. Ensalada Campechana
Cheese_Frles . Vegetales grillé, tomates cherry y
Papas fritas cubiertas con queso cheddar MOZZATElIA fIESCAL .vevveveeerreeesseveseeesesssessseeeseeenes 24.000

carne molida y trocitos de panceta................... 25.000

Tabla de Jamén, Queso,

Ensalada de Pollo al Balsamico
Hojas verdes, cebolla grillé, uvas y fetas

Pepinillos y Aceitunas...........ccccecevveriererennene 25.000 de pollo grillé, cubierto con alifio especial de
mostaza dijon y vinagre balsimico.............c..cocuu.. 25.000
Anillos de Calamar Fritos...............ccccccocuenee 35.000
Caesar Salad
: : Lechuga, rucula, salsa caesar,
Bocad!tos Surtidos crotones y queso Parmesano.........evessessas 20.000/36.000
(10 UnldadES) ................................................ 16.000 Con fllete de po"o gn"é ................................... +10.000
Con roast DEEf........cccvereeerierrrerse e +15.000
Ensalada Verano
n ra as Berro, tomate seco, alcauciles
y mozzarella fresca alifiada c/ aceite,
. albahaca, Lea & Perrins y alcaparras........c..ccceeeee.. 25.000
Camarones al Ajillo..............cccoovvrnnnnn 75.000
Ensalada Primavera
SOPA 08 VErUTA....evvvvvvvsereesseessesssesssensssneees 20.000 Deliciosa ensalada especialmente preparada para
nuestros dias de calor. Compuesta de fusilli
tricolor con atdn, aceitunas negras, tomate,
Sopa de Cebolla Zanahoria Y SaISa tAMara .............vvuesevessesenessennnns 25.000
Nuestra clasica sopa de cebolla,
SUAVE Y QBNICIOSA. vvvvvereereeerseseeasesseesessensaeeanns 20.000 Chef Salad
Abundante jamﬁn, pavo, roast beef,
. queso mozzarella, queso parmesano,
Sopa de Surubi......cooevveeeieee e 30.000 tomate, brécoli, huevo duro y aceitunas
negras. Sobre lecho de hojas verdes......... 25.000/36.000
Sopa de Surubi al Curry.........ccccoverrcrrnee. 31.000
Mozzarella Caprese...........coceereeerererrerereeenens 20.000
Cappelletti in Brodo........c.ccccevererercererrnenene 20.000 Ensalada “Bolsi”
] Lechuga, berro, remolacha hervida y rallada, repollo
Dieta de AVE........ocueeeeeeceeeee e 20.000 blanco y morado, zanahoria, brote de soja, papa,
palmito, pepino, cebolla y nuestra
Sopa de Berro y Zanahoria........................ 20.000 MAYONESA CASEIA. .euverursrurrssesssersessensunnas 23.000/35.000
_ Ensalada Pescador
Carpaccio de Carne...........cocoereeereencreeneeenas 25.000 Salmén marinado, romanitas de surub,

Carpaccio de Salmén y Surubi

tuna salad, manzanas, pepinillos,
kani-kama y variedades de vegetales......... 38.000/53.000

Con alcaChOfas .............................................. 35000 Ensalada de Kanl
Tiritas de kani-kama, lechuga, palmito,
Palmitos en Salsa Golf..............ccocerveeeenne. 35.000 alcaparras y tomate alifiado
con 5alsa golf........ccoeriereririennie e 38.000/53.000
Crépes de Pollo y Palmito...........cccceevvrvneee. 25.000 Ensalada Waldorf
Manzana, apio, nueces, y un
Ceviche de Surubi.............cc.cocovveerrrercennee. 35.000 toque de crema de leche.............oconvveircieninnens 22.000

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso
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Carnes

Lomito Mediterraneo _

Lomito cubierto con salsa de champignones,

hongos secos y vino tinto

Guarnicion de arroz azafranado con cebolla,

locote rojo y verde.......cccceeeriennenniennnennnenneenn.. 48.000

Lomito Quattro Formaggi _
Con champignones, esparragos y servido con
papas NOISEE. ......ccuvvveeriiiiin e 50.000

Lomito a la Criolla _ _
Cebolla picada, tomate, vinagre, aceite de oliva, sal,

%lmien_tq,, cebollita de verdeo y morrones rojos

uarnicion de croqueta de papa.........c.ccceeeeeenne 45.000
Lomito Medici _

Cubierto con salsa de vino oporto

y champignones, con papas a la crema.................. 48.000

Lomito Cordon Bleu =

Lomito grillé relleno de jamon y queso,

envuelto en panceta y bafiado én salsa demi-glace.
Guarnicion de arroz SilVestre..........ccveverrersersennns 50.000

Lomito Wellington
Tournedos de lomito envueltos en panceta con salsa
demi-glace, tomate seco, ciruela seca y cebollas perla.

Guarnicién de puré de papa con ajo y peregjil......... 55.000
Steak au Poivre
Servido con papas a la crema...........cocevereeriennene 45.000
Bife de Chorizo

Aprox, 400 gr. de delicioso bife cocinado al punto de su
eleccion con un tiempo de preparacion de 20 a 35 min.
Sin QUAMICION. ...cveviei i 56.000

Tapa de Cuadril Fileteada............cccovevrurennnee. 55.000

Lomito de Cerdo con hongos secos y manzana
Cebolla, ajo picado grueso, vino tinto, romero

jengibre y"hongos secos.

Guarnicion de papas grillé, manzana y pera........... 45.000

Cerdo con Champignones
Flambeado al cognac, con crema de leche,
champignones y servido en corona de puré de papa

a las finas hierbas gratinadas.............ccccervreeruennnee 45.000
Strogonoffde Carne..........ccccovvnvcerrnenesenene 33.000
Lomito a Caballo

Con cebolla y papas fritas..........covvrrmrererenrnenens 38.000
SiN QUAMICION. ....cvevviei i 32.000

Milanesa a la Napolitana con puré de papa......35.000

Lomito o milanesa
SiN QUAMICION. ......cecuer e 28.000

Aves

Pechuga de Pollo en salsa Aroma del Bosque

Grillé, fileteado, presentado sobre leve salsa

cremosa perfumada con romero fresco y

vino blanco. Guarnicion de arroz salvaje................ 34.000

Cordon Bleu de Pollo
Pechuga grillé apanada y rellena de jamén y queso
Servido con papas NOISEtte.........cccervcverreerrieenane 34.000

Pechuga de Pollo rellena
Con queso, tomate y salsa de la casa, al horno.
Guarnicién de esparragos salteados a la manteca....36.000

Pollo a la Suiza

Pechuguitas de pollo apanadas en queso

Gruyeére sobre mousse de champignones,

mostaza dijon y vino blanco. Servido con

zapallitos italianos y tomates gratinados................. 39.000

Pollo a las Finas Hierbas

Trozos de pollo con una salsa cremosa

a las finas hierbas, acompafiados con

arroz al estilo oriental..........eeevverrumriiieriiirirreerereens 35.000

Chop Suey
Tiernos trocitos de pollo y res salteados con
morrones, cebolla, almendras horneadas

Y Drotes de SOja......couvvverreerirnrirmnensnississse s 30.000
Strogonoff de PollO..........cccoeverevereverereccrcriceninas 30.000
Pollo Grillé (sin guarnicion)...........cceerereenreenerenns 25.000
Milanesa de Pollo (sin guarnicion)...........ceeervenen. 25.000
Pollo al Horno (sin guarnicion)..........cceeevveveeneenens 29.000
Chicken Fingers

Especialidad Americana. Bastoncitos de pollo
crocantes, acompafiados con papas fritas y salsas
honey mustard y barbeque.......ccccccerrverieerieennee 28.000

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso
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Surubi

Surubi a la T%Ha (p/ 2 personas)

La especialidad de'la casa servida en teja de

ceramica. Surubi cocinado en caldo depescado

y alifiado, leche de coco y perejil. |

Acompanado con arroz blanco™ y puré

A8 PAPAS. ..t 115.000

Surubi sobre lecho de Zanahoria

Zanahoria, puerro, zucchini en juliana con dos
camarones medianos, crema de leche, mostaza

salsa de cognac terminado al horno................. 0.000

Surubi Gitano ) _

Al horno con rica salsa a base de aceite de oliva,

limdn, vino blanco y finas hierbas.

Guarnicion de puerros salteados...................... 65.000

Lomo de Surupi sopre Fettuccine al Curry

Lomo de surubi servido sobre base de fettuctine
preparado en salsa de crema, curry y caldo

de pescado, servido con selectas legumbres y

arrozZ DIANCO......coveeeiiiece e 65.000

Surubi con fondo de Alcachofas Sauté

Servido sobre base de alcachofas en juliana

saute en consome, aceite de oliva extra virgen

Yfmas hierbas. Acompafiado con selectas

BOUMDIES. ...t 65.000

Surubi Guarani _

Dorado sobre la plancha y terminado al horno.

Servido sobre crema de Zapallitos y reduccion

de vinagre balsamico.

Guarnicion de arroz blanco...........ccccveiieiennns 65.000

Surubi a la Bonne Femme _

Bafado en deliciosa salsa blanca con vino

blanco y champignones, servido en corona de

puré dé papas gratinadas...........c.cceerveeriieereens 65.000

Surubi con salsa de Camaroncitos
Grillé de surubi con suave salsa de tomate,
mejillones y camaroncitos acompafado

CON arrozZ BIaNCo......ccevvvieeeeiiieee e, 70.000
Surubi Grillé, al Horno o a la Milanesa
(SIN QUArNICION)......ccciieeiirie e 55.000

Surubi Cosa Nostra
Rollos de surubi rellenos de camarones salteados en
aceite de galma_con cebolla, ajo y una suave salsa

de coco. Guarnicion de arroz blanco............... 80.000
Surubi Meuniere _
Servido con arroz a la griega............cceeeevveenne. 65.000

Pasta

Festival de Pasta “Bolsi” _
Slil‘tldo cuatro tipos de pasta con diferentes
salsas a eleccion...........cccovveeii i 40.000

Fettuccine alla PaPaIi_na
C?n tournedos de mito,
sal§a cremaosa con champignones y fetas

JAMON.....ciiieeiii i 37.000
Gnocchi Gratinados o,
A la crema con fetas de pollo y jamén............. 32.000
Lasagna alla Bolognese..........ccccccevvecervennee. 32.000
Cannelloni alla ROSSINI.........cccceeeererreeennns 25.000

Risatto Portobello . .
Tradicional lE)Iato italiang a base de arroz carnaroli,
hongos y queso reggianito..........cccvveveeesreensnes 42.000

Pastas a eleccion

Ravioli (Verdura - Pollo - Carne)

Ravioli de la Mamma (Relleno de ricotta y
almendras salteadas a la miel)

Sorrentinos (Pollo - Jamén y Queso)

Gnocchi - Spaghetti - Cappelletti - Fettuccine - Penne Rigate

Salsas a eleccion

Quattro FOrmaggi............ccocovvvuevecinininnnnnn 32.000

rema de Mariscos
Lave salsa de glaIII'ISCOS, crema de leche,
cebo

vino blanco, AY Q0uuureeemerenrmeerereee e 39.000
II"arrapbiata
yé%aaﬁgsées.cé’a'n%él?ﬁ'.‘fﬁ‘i‘:.E‘?F?f’.'.'.“.‘ ...................... 31.000
Al Pesto GENOVESE.........ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 36.000
ron Racul
e 40.000
Alla Carbonara..........coovveeeeeeeeeeeeeeeeeenn, 30.000
Eé’l’s%°d?ﬂ° D oo
ojas de ama Lo 26.000
Crema FUNghi........cccoorvrueeieenree e 32.000

é"ﬁ {leﬁlfioag ollo, palmjtos, champignones
Saleh 10S8 con F3oqu¢‘a1%rt derrétlgo...eg ......... Y 34,000

Pescados de Mar y Mariscos

Salmén al Horno con Vegetales

Condimentado con aceite de oliva extra virgen,

vinagre balsamico y finas hierbas.

Guarnicion de brocoli salteados............oovoveeeeees 80.000

Salmén Grillé (sin guarnicion)...............c.eeeeee. 70.000

Brochettes de Camarones

Deliciosos camarones en brochette acompafiados

de arroz azafranado, morrones y cebollitas

presentado con salsa criolla y salsa a base

de rdbano PICANEE. .......cvvveereereeereeeeeenenenas 80.000

Parrillada de Mariscos y Pescados................... 160.000

Paella a la Valenciana
(p/ 4 personas - elaboracion 45 MiN)...........veeeeeeesrveessseeenns 175.000

Paella de Mariscos a la Valenciana
(p/ 4 personas - elaboracion 45 MiN)..v...veesveesseesreeseesenans 300.000

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso
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Men( Light
Entradas :

Platos Principales

Cazuela Oriental de Carne y Verduras

Sabrosa propuesta hecha de carne magra, repollo rallado,

brotes de soja, cebolla rallada, ajo, locote rojo, chauchas y

salsa de soja light COMO Aderezo.........cceevviuveeiiieeiiieeiiiee e 35.000

Crépes de Espinaca (2 unidades)
Exquisitos crépes, rellenos de espinaca y queso light.
Bafiado en una delicada salsa blanca...............ccccvveeiiiiieeiiiiieeennns 26.000

Brochettes de Pollo al Horno (2 Palitos)
Liviana eleccion, trocitos de pollo, tomate, cebolla, berenjena,
zucchini, 10COte r0jO Y VEIdE. .....ccvvveiiiieiiiie it 30.000

Brochettes de Carne al Horno (2 Palitos)
Tiernos trocitos de carne, tomate, cebolla, berenjena,
zucchini, l0COte r0jO Y VEITE. ......ccoiveieiiiie e 32.000

Ensalada de Atun y Huevo

Exdtica y fresca opcion de atdn, huevo, lechuga, tomate, zanahoria,
cebollita de verdeo, arvejas, choclo y pepino junto a un exquisito aderezo
de yogurt natural, perfumado con albahaca y orégano..................... 26.000

Berenjenas a la Napolitana
Rodajas de berenjena y tomate con queso light,
JaMON COCIAO Y OFEGAND ...euvvveerieeeiiiieesiiee et eesiee e snee e e e e enneeeens 26.000

Ensalada de Pollo
Tentador plato preparado con pollo picado, huevo, chaucha, papa,
zanahoria, morrones cortados, mezclado con mayonesa light.......... 26.000

Fideos Integrales con Tomate Natural
Delicioso plato de fideos con una liviana salsa a base de tomate, locote,
cebolla, albahaca, orégano con un fino toque de aceite de oliva....... 26.000

Surubi al Horno
Delicado surubi grillé con puré de zapallo elaborado con leche descremada
Y CEITE 0B OlIVA ..eeeeeei i 65.000

Omelette de Queso y Palmito con Champignones
Queso dietético, ChampIgNONES ........ccveeeiieeeiiieerieeesieeesiee e 26.000

Este menu fue elaborado
'\-': -7 |

i Sy

e

@w m/a«zéwww )7{ nicional

Calorfas: 196 Kcal.
Carbohidratos: 18 g.
Proteinas: 24g.
Lipidos: 3 ¢

Calorfas: 271 Kcal.
Carbohidratos: 26 g
Proteinas: 229
Lipidos: 9.7g

Calorias: 335 Kcal.
Carbohidratos: 20 g
Proteinas: 39 g
Lipidos: 10 g

Calorias: 396 Kcal.
Carbohidratos:38,5 ¢
Proteinas: 28 g
Lipidos: 15 g

Calorias: 197 Kcal.
Carbohidratos: 5 g
Proteinas: 32 g
Lipidos: 4 g

Calorias: 254 Kcal.
Carbohidratos: 5 g
Proteinas: 32 g
Lipidos: 10 g

Calorfas: 353 Kcal.
Carbohidratos: 20 g
Proteinas: 44 g
Lipidos: 9 ¢

Calorfas: 275 Kcal.
Carbohidratos: 18 g
Proteinas: 45 g
Lipidos: 12 g

Calorfas: 457 Kcal.
Carbohidratos: 20 g
Proteinas: 41 g
Lipidos: 22 g

Calorfas: 405 Kcal.
Carbohidratos: 58 g
Proteinas: 8,5 g
Lipidos: 16 g

Calorias: 398,5 Kcal.
Carbohidratos: 29,7 ¢
Proteinas: 47 g
Lipidos: 12,5 g

Calorfas: 377,4 Kcal.
Carbohidratos: 10,5 ¢
Proteinas: 36,3 ¢
Lipidos: 20,6 ¢

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso
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Pizza

ueso )
ozzarella y Orégano..........cceceereerrersersensuennns 23.000

Margherita _
Mozzarella, tomates en casé con hojas de
albahaca freSCa..........erreerrerssmerrnressresssensrenns 27.000

Portuguesa
Mozzarella, cebolla,
aceitunas negras y huevo.........c.cccceceveeverrueenne. 25.000

Bolsi
Tomate, mozzarella, aceitunas, champignones,
JAMON Y MOITONES....curersssressrrrssressssressssnennas 32.000

uattro Formaggi }
ozzarella, parmesano, requeijao
V(010 1 =3 o o 30.000

Real
Mozzarella, tomate, jamén y palmito................ 29.000

De Ricotta
Mozzarella, tomate, albahaca y
UESO de MCOLEA. ...everreeearrreree s 28.000

De la Nonna _ o

Mozzarella, queso catupiry, cebolla, aji picante

Y CEIUNAS NEJIAS....evivrerrssrrnrssrinsresssssessaneens 28.000
Toscana )

Mozzarella, queso catupiry, queso parmesano

tomates secos, albahaca fresca, ajo dorado
Y Qi PICANLE. .ceeereeeeceee e 35.000

Beiruges / Servidos en
Pan Arabe

Beirute de Roast Beef o de Pollo,

Queso, tomate y huevo...........ccccceenne 26.000/23.000
Beirute Margherita
Mozzarella fresca, tomate y albahaca................ 18.000

Beirute de Pavo ahumado
Pavo ahumado, queso, tomate y lechuga........... 18.000

Beirute Mediterraneo _
Jamén, queso, huevo, tomate, aceitunas
negras, orégano y cebolla...........ccocevvevriiirene 18.000

Beirute Mykonos
Roast beef, tomate, mozzarella fresca, panceta
crocante, lechuga y salsa Curry..........ccccoveeerenns 28.000

Beirute Italiano o
Queso provolone, salamin tipo italiano, pollo,
tomate Y Salsa CUITY.......cocuevrverierreersensnesennnens 26.000

Hamburguesas

Suculentas hamburguesas de 160 gr.
cocinada a la perfeccion, con 100%
de carne bovina de primera.
Hamburguesa Completa

Huevo, queso, jaman, lechuga,
tomate y papas fritas.......cccccvreveer e, 28.000

Hamburguesa “Bolsi” _
Champignones salteados, panceta bien crocante,

QUESO Y PaPaS fritaS......cervreerreerriersrrrnersrerssreessns 27.000
L.A. Burger

Rucula, panceta, queso roquefort, salsa barbeque,

cebollas caramelizadas y papas fritas.................... 27.000

American Classic _
Queso cheddar, panceta bien crocante, lechuga,

tomate, cebolla cruda y papas fritas...........cccccueuee 27.000
Turkey Burger

Hamburguesa de pavo, lechuga,

tomate, salsa golf y papas fritas...........cccceeecveennns 25.000
Mini Burger

Tus tres hamburguesas favoritas: L.A. Burger, American
Classic y Turkey Burger, en version mini para que
las disfrutes en un solo plato con papas fritas........ 30.000

Hamburguesa Simple............cccccooeveiiiiiienne, 17.000
Hamburguesa con QUESO..............cccccvevvevennee. 20.000
Doblete

(Las opciones anteriores servidas

con doble hamburguesa)............ccccovvveriieinnnenne 12.000
Fritas

Carne, Huevo, Pollo, Jamon y QUESO...........ccccueevue. 6.000
Villaroi, Pastelito.........cooovveeiiiiiiiiiieee 5.000
Croqueta de Carme..........coovveieeieiiieesee e 4.000
Al Horno

POIO 0 Carne......eeeieeeeee e 6.000
Cuatro Quesos

(Con pedacitos de palmito y pollo)..........cccccverunene 7.000
ChilBNA. .. 7.000
ACEIGA. e 7.000

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso
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Sandwiches Especiales

Ultraliviano

Pavo ahumado, ricotta, zanahoria

con pate de cebolla, tomate y

lechuga en pan &rabe.........cc.ccooveenenerceninnn. 20.000

Vegetales a la Provenzal

Sandwich de tres pisos en pan integral, con

cebolla, berenjena, tomate, lechuga, zucchini,
preparado en finas hierbas y un buen aceite

A€ OlIVA......eireeeeciree e 18.000

Miami Cheese Steak
Generosa porcion de roast beef, cebolla
grllle, champignones y cubierto con queso
erretido, servido en pan de hamburguesa........ 26.000

Tuna Melt _ ]
Delicioso sandwich caliente de attin con

Sandwich Pollo Tropical

Sandwich de pollo grillé, rodajas de pifia grillé,

lechuga, tomate, en pan de hamburguesa con

MOStAZA dijON.......ceivererreree e 20.000

Peter Sandwich _
Sandwich de atin, huevo duro y panceta bien crocante
en un rico croissant caliente...........c.ccccovunennas 16.000

Pollo Light

Trozos de pollo grillé, tomate, cebollita

de verdeo y mayonesa light, sin sal, todo

en pan tostado..........coereereerienessie s 16.000

Tuna Light

Servido en pan érabe tostado, at(in, tomate, lechuga,
ralladura de zanahoria con o sin uva pasa, sin sal y
Mayonesa light...........cocvevrernninnnnn e 18.000

Sandwich Maiale

Delicioso sandwich de cerdo en trozos,
acompafiados de nuestra mayonesa casera,
tomate y cebollita de verdeo. Servido en

croissant Caliente.........coooveeerserreesseesensenneenns 16.000
Tartas

Tarta de Pollo al Curry.........ccccoooviiinne. 12.000
Tarta de QUESO.......ccveererererereeenree e 10.000
Tarta Pascualing...........ccoovvverereneneresenerenenens 10.000
Tarta de ZUCChiNi........ccvevervrrerernerererenererenens 10.000
FUQAZZA........ccocerieceecie e 10.000
Chipd GUAZU........ccoeveeereercreencrere e 8.000
Sopa Paraguaya..........cceeeevesieenenrneressssessennens 8.000

Sanawiches Tradicionales

Mixto frio o caliente...........ccoovevveoeeeieeeei 8.000

Mixto Croissant _
Delicioso croissant relleno con abundante jaman,

queso y tomate. Frio o caliente............ccceeereeunnne 13.000

Completo de Lomito o Milanesa
Lechuga, tomate, huevo, jamén, queso gratinado

Y PaPaS fIIAS. ...c.veeieeeiieiiee e 22.000
Saper Pancho............cooovvvvireeececcecees 10.000

Stper Pancho “Bolsi”
Salsa portuguesa, mayonesa, queso gratinado........ 16.000

De Pollo
Con lechuga y tomate
en pan de Sandwich...........cccvvveerieiieiieieeeen 16.000

Especial “Bolsi”

Palmito, lechuga,

tomate, roast beef o pollo

€N Pan Arabe.........ccoeieiiiiiieieeee 36.000/25.000

Banco Union

Triple de queso, huevo,
palmito, pollo, tomate y salsa tartara

en pan de SanAWICH............covreeriiiiiisieieeeee 24.000
De Verduras o de HUEVO.............ccceveierinnne. 8.000
De Atiny Tomate..........cccooverreiercirrneeenee, 19.000

Chicken salad o Tuna salad

Servido en pan arabe con
ensalada de pollo o atun, tomate y lechuga................. 18.000

Fan Club

Sandwich de tres pisos con pavo ahumado,

jamén, queso sandwich, panceta,

lechuga y tomate, apilados alto en su eleccion

de pan de sandwich integral o blanco............... 22.000

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso
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Mino

Tinto

Argentina

1Y L] - L= - PRI 190.000
Trapiche Medalla............ccoooveiiiiiiiiiieiiiicene 190.000
VINO MONChENOL.....vvveiiiiieeiiee e 175.000
Luigi Bosca Cab. SaUV.........cccoecvereeriinieiicnieene 115.000
Luigi Bosca Res. Malbec.........c.cccoveevveeiiieeiieeenen, 115.000
Navarro Correas Cab. Merlot Malbec.................... 95.000
Navarro Correas Col. Priv. Cab. Sauv..............c...... 95.000
Navarro Correas Malbec.............ccovvveiviiveeeennnnee 95.000
Navarro Correas Syrah..........ccoceeveverieesieenennenn. 95.000
Vino Fino RiNCON FAMOSO.........cevvvveeeeiiiiiiee e 75.000
Don Valentin Lacrado........ccceveevvevieieeeeiiieeeee e 50.000
ValMONE....eeeeiciiee e 45.000

Trapiche Cab. SAUV.........cccccvvevieiiee e 40.000
Trapiche Fino Malbec.........ccocvevvviiiiiiicie e, 40.000
Trivento Shiraz Malbec..........cocoovvvvviieiiiiiieeee, 40.000
Don Valentin Lacrado por COpa............ccevrveeeennn. 16.000
Chile

AIMAVIVA. .. 195.000

Terrunyo Cab. SAUV.........cccorvririniriniiisesiniens 260.000
Marqués de Casa Concha Cab. Sauv...................... 185.000
Gran Reserva Riveras Carmenere...........coceeeveeenee. 105.000
Casillero del Diablo Res. Priv. Cab. Sauv/Syrah......... 90.000
TrO Cab. SAUV.....eeicveieeceieeectiee et 75.000
TrO CarMENEIE....eeicvvieeceeee ettt 75.000
Casillero del Diablo Cab. Sauv.................... 35.000/70.000
Casillero del Diablo Carmenere.................. 35.000/70.000
Casillero del Diablo Malbec...........ccoeeevvveiiveeennen. 70.000
Casillero del Diablo Pinot NOIF........c.c.cccvuveevverene. 70.000
Frontera Cab. SAUV..........ccovveevviriiirieeiiee e 45.000
Frontera Cab. BIUSh..........coovevviiiiiiiiiie e 45.000
Frontera Cab. Sauv. Por COPa..........ccvevvereerverreenenn. 16.000
Concha y Toro Res. Cab. Sauv. por copa................. 15.000
Blanco

Argentina

Navarro Correas Sauv. Blanc.............ccccceeeeeeinnnn. 95.000
ValMONt... ..ot 50.000
Bianchi Chablis...........c.vvevvieeeiiiiiiiiieeeeeeee e, 40.000
Chile

Terrunyo Sauv. BIanC.........cccoeevveeiiieeiiiee e, 260.000
Marques de Casa Concha Chardonnay................. 170.000
Trio Chardonnay........ccveeveeeeeiiieiieeee e 75.000
Casillero del Diablo Sauv. Blanc................ 35.000/70.000
Casillero del Diablo Chardonnay.............cccocveeveee. 70.000
Frontera Sauv. BIanC.......ccccvvvvvvvviiiiiiiiiiiiieeeeeeeen, 45.000
Frontera Harvest..........oceuveviiiiiiiiiiieeeeiie e, 45.000
Frontera Sauv. Blanc por COpa..........ccceevveevveennen. 16.000
Concha y Toro Res. Sauv. Blanc por oopa............. 16.000

Casillero del Diablo Chardonnay por copa............. 15.000

Whisky

Johnnie Walker BIUE...........ccoveevvieeeiiiieeeciieeeee 90.000
Johnnie Walker Gold............ccoovvveeieiiiiiiiieeeeees 50.000
Johnnie Walker SWiNg.........cccevvevvieivieeniee e, 40.000
Johnnie Walker Green.........coceeevevveeeiicieeecciieeeene, 40.000
Johnnie Walker BlacK............cccovuvvereeiiiiiiiiieeeeeeinns 25.000
Johnnie Walker Red...........ccovveeiviieeiiiiiee e, 15.000
Glenfiddich 12 AROS........ceeeeevieeeiiree e, 25.000
Chivas Regal 12 AMOS.......cccvereerierieniienieniieninens 20.000
Ballanting’s 12 AR0S......c.ceeeviuveeeiiiieeeiiieeeeivieeens 20.000
Old Parr 12 AROS......cceeeeiieciiieeeee e 20.000
Nacional

Baviera 3/4-1/3......cccoviiiiiiiiiiiiieeeeeeeee, 14.000/7.000
Brahma 3/4-1/3........cccvvvveeeiiiciiineeeeenne, 14.000/7.000
PIISEN 3/4....coi e, 12.000
Brahma Chopp.....cccvveviiieeiiie e 7.000
Importada

Miller 3/4-1/3......oooeeeeeiiee e 18.000/11.000
Stella Artois 1L-1/3.....ccceeviiiiiiiicieeciee 18.000/10.000
Budweiser 1L-1/3........ccccoviiiiiiiiniiieninn. 18.000/10.000
Corona Extra 3/4-1/3.........cccovvveeeeineenne, 18.000/10.000
Heineken 3/4-1/3.....ccoeoveeeeiiiieieiieeen, 16.000/8.000
Schneider 1L-1/3.......cooviveiiiiieeeciee e, 16.000/8.000
Erdinger Negra 500 CC.......cevvvvvvverivenieiieiiesnenn 17.000
Paulaner 500 CC......ccovevveeeeiiieeeiiiieeeeciee e e eivee e 17.000
SMIrNoff 1c8 Red......evvieeieeeiceee e 10.000
DOm Perignon..........coceeiveiieeiiesie e 1.650.000

Veuve ClIqUOt Brut.........ocovvveeiiieeiieeeie e, 550.000

Veuve Cliquot Demi SEC..........covvvrvirireeniieinenne. 550.000
Veuve ClIQUOL ROSE.......c.veeeiiieciiiee e 550.000
Casillero del Diablo Brut Reserva............c.......... 120.000

Chandon Extra Brut..........cceevvvveeeiiiieeeciiiieeeens 110.000

Chandon Demi SEC........eevveeeeeiieiiiiiieeeeeeee e, 110.000
Chandon Brut ROSE.........ccovvveeiiirieeeiiiiieees e, 110.000

Navarro Correas Extra Brut.............oevvvvevevvveeennnnnes 90.000
Freixenet EXtra Brut........ccceeeveivveeeiiiiieec e, 90.000
Chandon 187.......cccccvveeeeeeeeeeeeceee e 25.000

Casillero del Diablo por Copa..........cccvvveeiveeiiunenns 25.000
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Café

Café con LEeChB.......covvvecieciicie e, 10.000
Café Tito
Espuma de leche y canela............ccccoeunnee. 8.000

Café Bolsi
Presentado en jarrito con leche condensada
y espuma de leche........cooevveviiviieiieinnne, 14.000

CapPUCCINO. ... 5.000/10.000

Café Cioccoloccino
Espuma de leche con helado de chocolate o

dulce de leche........ccoevvieiciiii 10.000
Espresso

DODIE....cveieiciecee e 4.000/7.000
Espresso con Crema

Crema chantilly...........cccoeoviiiniennen, 5.000/8.000

Espresso Italiano

Licor Amaretto y crema.................. 7.000/12.000

Irish Coffee

Whisky Ballantine”s Finest,

crema chantilly...........ccooveieinnnns 7.000/12.000

Chocolate Caliente.........ccoooveverviireriennen, 8.000
Chocolate con Crema.........cccooevveeeereennen, 9.000
TOAAY. .. 8.000
Milk Shake

Helado a eleccion y leche.............cc.v....... 13.000

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso

BOIO.......c.oeeciie 4.000
Manzana Canela..............ccccooeveirenne 4.000
Manzanilla.........c.ccoov e e e seeseeneeeene 4.000
MENta.......coceieiiinr e 4.000
Naranja........cocrrreeeerinsinrnreeeeeeesnnns 4.000
NEQIO....ccevcrerer s 4.000

Téconleche.......covvvvvivieeieennn......6.000
TiO. e 4000

L 2] (0 [T 4.000

Jugos

Banana Frutilla Limonada
Durazno Tutti Fruti Manzana
Maracuja Pomelo Naranja
Meldn Zanahoria ~ Papaya
Pera Pifia
SIMPIES.....c.veiieiiic e 7.000
MIXE0S. ..o 9.000
Frutilla.......coeeeeeee e 9.000
Mixto con Frutilla...........coeeerirereenrrnnnn. 10.000
®
ente
Natura\na Sestra
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Postres

Waffle completo............cccoovoiiiiciiiin, 18.000

Surtidos de tortas

(nuestra produccion)

Torta Mousse de dulce de leche
Torta Mil Hojas

Torta Imperial Rusa

Selva Negra

Torta de Chocolate y Dulce de Leche

Bariloche.........cco e 10.000
Decadencia de Chocolate...............ccccoeeverunne 10.000
Gateau de Chocolate..........cccceverienrerienseninnns 10.000
Cheesecake Tradicional...........cccceveerererernne 14.000
Cheesecake de Vainilla...............ccooovriiiennnns 14.000
Cheesecake de Café........ccoooererererererennenn 14.000
Crépes de Dulce de Leche...........cccovveeneee 16.000
Profiteroles.............covvnniiincnniineenes 17.000
Brownie con helado de crema........cccoevveeenenes 14.000
Apfelstrudel .
Servido tibio con crema chantilly...................... 13.000
Pie de LiMON.......ccccururerererererereneeeseseseseeenas 11.000
Pavé (y pa COME)........cccvreeerrererreierresreerrenens 11.000
Mousse de Ciruela o de Maracuja................ 11.000
Mousse de Chocolate...........ccccvrreinnnnee. 11.000
Mousse de Dulce de Leche............cccceueeee. 11.000

Crema de Papaya

Papaya batida con helado,

leche condensada y perfumado

con un toque de licor de cassis...........cceeevunennne 14.000

Carpaccio de Frutas...........cccceveerveeireienenen, 12.000

Frappé de Café

Helado de crema americana, café

cobertura de chocolate y

chantilly con un toque de Bailey’s......................... 22.000

Copa “Bolsi”

Helado de chocolate, con crema

de chantilly, cobertura de

chocolate y “farofa”de almendras...........ccc.ccreenne. 20.000

Flan Tradicional..........ccooveoeeee e 7.000
Créme Brlilée

Deliciosa crema de vainilla fria cubierta
con azucar quemado al momento.

Especialidad Francesa..........cceevveereceercimeenciveen. 10.000
Copa SUNdae..........cccceeeereeeereeeceere e 21.000
Tiramisu

Preparado con queso crema,
café, biscochos, vainilla,

raspa de chocolate, licor Tia Maria.........ccccceeeeeeeene 11.000
Budin de Pan........cccovvveinnennisenseseneeinee 7.000
Pastel de Manzana con Helado............c.ccc....... 13.000
Torta Helada...........cccoveeveneneneccencce e 13.000
Dulce de Mamoén Casero............cccceevevrereeene. 10.000
Banana Split..........cccovreienreeeeeee e 20.000

Mini Postres

Mini Pavé, Mini Mousse de Maracuja,
Mini Mousse de Chocolate.

Tres pequefias tentaciones a eleccion

MiNi POSEIE X L..eeeeeeeeieeieee e ee e s sre e 6.000
MiNi POSEIE X 2..eeeveeeeeeeiiieeieeeeee e e eessesnsseesressreens 10.000
Mini POSEIE X 3..ceieieeeeeeeeemvesessssseeeeeeeeeeeeeeeene 13.000

Los precios pueden ser modificados sin previo aviso
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Historia
El BOLSI, fue fundado en febrero de 1960 y desde esa fecha esta situado en la

misma direccion en pleno centro de Asuncion, Estrella esq. Alberd. La propiedad es
na casa de finales del siglo XIX y actualmente incorporada al Patrimonio Historico
de la ciudad. A lo largo de los anos el edificio del BOLSI sufrio varias
remodelaciones en su interior, pero el exterior conserva el estilo y encanto de su
epoca. La primera remodelacion preparo el negocio para la inauguracion y trajo una
gran innovacion para su epoca: jEI primer salon comedor con aire acondicionado del
Paraguay!

La ltima remodelacion fue en el afo 1994 y tuvo mayormente el objetivo de ampliar
las instalaciones a traves de la anexion de la propiedad vecina y de modernizar las
areas de produccion, conservacion y manipulacion de alimentos, equipandolas con las
mas modernas maquinarias disponibles, ademas de un sofisticado sistema de informatica
paramejorar y agilizar la atencion al cliente.

Desde su fundacion el BOLSI ofrecio un mend muy amplio y variado procurando
atender a los diferentes qustos de la reducida clientela de la epoca. Los tiempos
pasaron, 1a poblacion aumento, pero la tradicion continda. Nuestro mend sigue siendo
amplio y variado, ofreciendo desde una rica empanada o sandwich hasta n elegante
Surubi a 1a Teja, pasando por deliciosos platos de pescados, pastas, carnes y postres.
Los panes, palitos, masitas, bocaditos, medialunas y tortas son produccion propia del
BOLSI para un mejor control de calidad.

Esperamos recibir nugvamente su visita y brindarle 50 afos de experiencia.

Flia. BOLSI



